UNSERE PRODUZENTEN
Brot: Waltner Klaus
Drexel Hohenems
Hausgemachtes Sauerteigbrot

Rind, Lamm, Ziege, Schwein, Huhn:
Bevorzugt Bregenzerwald Vorarlberg,
Osterreich, Martinshof Buch,
Karu Sulzberg
Bauern der Region

Eier aus Freilandhaltung:
Martinshof Buch
Wachteleier: Wachtelhof Baldauf Doren

Wildfleisch: Reinhold Hiller Lingenau

Fisch: Fischer aus der Region im
Umkreis von bis zu 100 km

Molkereiprodukte: Sennerei Lingenau
Familie Fuchs Lingenau
Biohof Lingenhel Doren
Vorarlberg Milch

Kase: Sennerei Lingenau
Gut Gereift Egg
KasestralRe Bregenzerwald

Obst und Gemiise:
Betriebe vom Bodensee und aus
Osterreichischem Anbau
Vetterhof Lustenau

Salat: Kramer’s Feld Doren

Kartoffeln, Salat, Krauter, Beeren:
Regionale Bauern aus der Region im
Umbkreis von bis zu 100 km
Waschtobel Garten Langenegg

Gewiirze am Tisch:
Frau Kaufmann Egg. Soni Hittisau

Pilze, Essige, Ole: Pilz Lenz Wolfurt
Fam. Osterle, Krumbach

Trockensortiment: Dietrich
Kostbarkeiten, Lauterach

Trans Gourmet, Fruchtexpress

WALDERHOF

Barbara Wild
Steig 161, 6951 Lingenau, Bregenzerwald/Osterreich
T+43(0)5513 62440, info@waelderhof.com
waelderhof.com

SOMMER

Zusammenfassend ist der Sommer
eine Zeit, um die gottliche
Lebenskraft intensiv zu spiren, sich
an der Natur zu erfreuen und die
eigene Verbundenheit mit der
Schopfung zu erleben.

WILLKOMMEN BEI UNS IM WALDERHOF
Wir verarbeiten gesunde Lebensmittel. Echt
und authentisch aus Uberzeugung.

Wir unterstltzen dabei heimische Landwirte
und Produzenten und tragen so unseren Teil
zum Erhalt der Kulturlandschaft bei.

ALLERGENE
Unsere Mitarbeiterinnen informieren Euch
Uber allergene Zutaten in unseren
Gerichten.

FUR DIE KLEINEN GASTE
Habt ihr Lust Euch mal wie ein Erwachsener
zu fhlen? Dann sucht euch einfach eine
Hauptspeise von den GroRRen aus unserer
Karte aus und lasst euch Gberraschen, was da
kommt! Dieser Kinderteller kostet fiir Kinder
bis 12 Jahre Euro 18,00.

KLASSISCH & NACHHALTIG
Liegt uns am Herzen. Unsere Teller & unser
Geschirr erzahlen manchmal kleine
Geschichten - feine Spuren des taglichen
Gebrauchs. Wir verwenden diese bewusst
weiter, um Ressourcen zu schonen und
unnotigen Abfall zu vermeiden. Danke, dass
ihr diesen Weg mit uns geht!
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ANKOMMEN

Tagessaft/Sirup
mit Tonic Wasser, Soda
7.9

mit Prosecco, Soda
8.9

Hausgemachter Kombucha. Soda
7.9

Alkoholfreier Verjulee
7.9

SOMMERTANZ

2024 Roter Veltliner
Altweingarten
Weingut Schuster
GroRriedenthal, Wagram, NO
/8] 6.9

2022 Pinot Noir Exklusiv
Weingut Gisperg
Tattendorf, Thermenregion, NO
1/816.9

2024 Rosé
Weingut Leo Jahner
Wildungsmauer, Carnuntum, NO
1/8] 6.5

ZARTE SOMMERBOTEN

Vitello Forello
Kapern
17.0

Walderhof Salat
Marille
Schnepfauer Weichkase Giuseppe
13.0

Rinderconsommée
Wurzelgemise
Tageseinlage
7.9

Gazpacho
vom Kopfsalat
Gurken-Radieschen Tartar
8.9

Brot, Aufstrich
Gedeck Nachschlag
4.0

()%
Slow Food”

VOM FELD & WALD

Veggi Grillteller
Polenta. Aioli
Grillgemuse. Grillkase
24.5

STALL, WEIDE, FELD & GEWASSER

Saltimbocca
vom Walder Hennele
Zucchini
Topfen Rosa Pfeffer Ravioli
29.8

Tagesfisch
Lauwarmer Linsensalat
Beete
Ruccola. Walnuss
34.0

BELIEBT & BEWAHRT

Wienerschnitzel vom Kalb aus dem Butterschmalz
Pommes frites oder Blattsalat oder
Petersilienkartoffeln
31.0

Bregenzerwalder DINKEL-Kdskndpfle in der
Holzgepse serviert
Zwiebeln. Blattsalat
20.5

—— AMA ——

GENUSS

REGION

SUSSER SOMMER

Schokoladen Wolke
Granité
Geeiste Beeren
12.9

Hausgemachtes Tagessorbet
Prosecco
9.0

Hausgemachtes Tagessorbet
Tageseis
1 Kugel
3.4

Geruhrter Eiskaffee
Rahm
9.0

Cafe Affogato
Tannenwipfel-Vanilleeis mit Espresso
im Glas serviert
6.9

Hausgemachter Tageskuchen
6.0

Ein Stlick Hart & Weichkase
Fruchtsenf, Nisse
Brot
14.9

Unsere Mitarbeiterinnen informieren euch
Gber allergene Zutaten in unseren Gerichten.



